Bk Maggio 2018

' PRIMO PIANO

14|

comple

Lo Sbirro

5 anni

Nato dallunione fra due aziende di Biella, Botalla Formaggi e Birra Menabrea, questo prodotto € l'emblema dellamicizia
profonda che le lega. Oggi si presenta con una veste rinnovata, per ribadire la sua unicitd, e tanti progetti per il futuro,

Dupe famnighe & una prande amicma, La sto-
na di questo formagao, |8 anm fa, comincia
da qui prma ancora che dal latte senuing
o dalla profumata birre, P precisamente
rizia iy v Pasrelly Gomrnarin, ned contro i
Bieda, deore b strada cormincin 2 saline o oo
13 5 fonde con le mortagne che b orgonda
e Alacciaie sulavia, propno Funa d fronte
allaltra, vi song due anende due autentiche
eccellerce g questo termtonio; Botala For
maggl & Birra Menabeea [ lezarme, fra le dus
comincia da un sotterranes scaatn sotto
i3 shrads, che un tempa le collegava Erano
anrs ben diversingd secoko scorsocla puera
S ANCOFR WiCina & [ vita quadidiana sCodme
va Tz esipenze che opoi fatichiame persing
a comprendens, Cusd tunnel costituba una
wiz g1 fuga, un nascondighio, un mode di ool
lecare, in Sourerra ke due anende & ke pen
sone che v loravana, Pid di recente, quel
passagno & dveruto parte di magazzini e
stagonature, Ma il cobegamento, quelo re
tta, ed & semnpre pa) lorte, Chaala 15 anmi
clal debutto sul mercatn, dopo una fase di
srupcioso  periezicnamento dells  noet
1a himo renova [ s immagine, oon un
restylng vishe che mette n ewdenga i suo
caratters unico e o che ko rende dheorso
da th @i altri "MNon solo Shiro & stato |
primo formaggio alls brra prodatto o s
&, mma anche fe sue caratteristiche pecidian
o distinguocns, precisa Ancrea Boning, che
puida Botalla Formapg inseme ai fratelli 5
mona & Stefann

Alle arygnk L aperioss in Terrazea,

a Biella

Lidea o Shimo masce (8 annl fa A 13
wola, come o comviene ra amic che han
no, ned Dna e nela storia delie famigle. i
fooddibeverage, In via Ramella Gearmmanin, in
comune fra le due agiende, non Cera solo ko
sorce tunnel ma anche una temaza Bd é
RIRCEIO QU O S ITRnovanenD, praticamente
0gri sera, il mastro bimano o Menabrea, @
masto s o Botalla, Paocko Thedy: quar
1o discendente defa famigia fondatrice ded
bimificio, & Sandro Bonno, che megli anni 70
ha acguisito 1 caseifcio da MNatsle Botalia In
sierme a koo, ke povani keve il Tigho Franco
Thechy: cpgi amminisiriione delegato di Bara
Menatved, 2 | re ragazn termibil, Andrea, 5
mend € Stefano Boring, micwva penerasons
che puida i presente del caseifico di fami
gha E cosi, mentre | grandi raccontang alie
girand leve defle dus redtd e del temitono,
tra birre e formagg, aneddol, rsate & 2o
Sardia Paolo Thedy lancia Nidea "Che belie
storie hanno be postre anende, Crsamo un
frmagsio nsieme”, De quela prma Nt
Zione, S Sipps un Cameming ohe prosesus
ancora opel Bacconia Andrea Boning: "Fin
da subdo ¢ samo posti Alouni precis vin
codi Fabbinamento non dovena scomeoipere
= captterstiche & @ natura Jdel e locale
quello che da sempre Wilznamo per | nosn
formaga, Al tempo sesso, perd, volevamo
un prodotto carattergzate dil rapporto
fra fatte @ birra, che fose pid delia semphcs
unione in caklaia ded due prodotii

Lante e birra ded rerritoric:

un matrimeonio perfetto

D qued fando pomenagio del JOO0 - o
cofrong pai ben tre anng it i proes,
tentatnd, agpiustament ¢ degusiaron, per
metiere a punio la rcetta Jefiniteva o pre-
sentare Shirmg, | primo formagso alls birra
i prodaodto in Kala, s mercato, Samo nel
J03 "Uidea nirake. cioé quella d gl
re Famiciziy profondissa fra: due Bamighe,
i loro prodotti e un termiono eccemnng
le, s condensa ned metodo produttive”, I
formagso Shirr, nfath, viene  rezlizzato,
in manierz dal futto artizanale, partendo
eattamente da cidh dhe caratierza la bin
ra amidwrata Menabrea, riascendo o ergin
duramme b fermentazions & conferendoie i
pusto unco per ol & famosa nel mondo:
i cereall B proprio b stessa mescola, che
costiuisce i cucre della ncetia segreta 4
Menabrea, a nooprire [ superficie di Shimo
duranie i stagonatura. Bd & cosi che, nad
lungo periods Trascorss a Nposane, N una
canitina s assi Ji abete, ko Sbimo: aoquesisoe
le caratteristiche organoletiiche della bera e
d=i cereall, B ob che lo rende cosi spenale,
inseme allimpiego & lafe vacong di Pez
Zata Bossa & Bruma Alping, raze autoctone
dl=d beaflese, Clissto modo df produrio. citre
che imedito in R2lia, rappresenta anche una
rotura con | foemage aromatizzati ala bima
clei Passi Bassi, dove si mesoola Il prodatto
finito: aka caghata”, precisa Bonina "Shiro &
serga dubbio un matrmonio perfetto, qusl
i tra I pregiata Bima Menadnea & § mighor
latte cielle Vall Femontest |a stona del noe
stn formnagal, mdath, comrincia ad alta. quois,
sugli apepn dele montagne intomo a Biela,
da dove provens @ nosira matera prma
Dopo . produgions, per evitare: che altn
forTazE possand interfenng con | process
fermentatid € i profumi d Sbimo, e vice
versa, questo formaggio viens Sagionato in
cantine dedicate,

H future? MNed segno di Shirmo
Crasi come fosse un seme gettats nella
terra a germmoghare, dala storz & questo
formaggio sond natl alini progetil. A comin
ciare dafl edimone lmiata per le feste natzh
fe, o Shirro Lo, realzreta ogni annd con
la Birra o atale firmata Menabea, S,
& iy che rappresenia per ke nostre asende,
& molo pid Ji un formagnie ed € d cen
ro dele sratege per il fubure, Da 12 anni
a cuesta parte o & 2@ evondo, diventando
U S0nia un canTning commune, e ha
poitato alla nescita de I Gusto ol Cuba, LUina
rete dirmnpress che doimeotpe anche un'zira
famigha, afiri amic del nostro percorsa:
Prosciuttficio Capanna”, Sotio guesto caps
pelo, oltre 2la presenza alle fiers nazionali e
irtermanonal con un sofo stand, v sono
condivisions o stratesie. apnnoon commes
i, eventy, nEatnie di co-marketing, chent
& progettl comuni. T una rete vera, dove @
metiond nseme nsorse, ikee & compaian
22, Chgni gomo, non soffanto in oCcasone
deda fiera’’ dhivcsa Boning,
Alce ek

LAZIENDA

Botalla Formapm resce a Bellz, pal 1944
Oy pudats, da fratell Andrea, Smona
e Sefno Bonino, con i padre Sandro 8
fa rradee Mana Terssa, Tanend & trova al
pred delle montagne besles, Bd & caratte-
rizrata da e rapporto molto sretta con
il terrtonn, sa par quants naads i3 pro-
verienz el e e produpone del for
g, 53 P 1 sostegnd & attld sportie,
sociah e Eituzionak, Riers corla & mpporio
dinetto con g allevaton, infatt, sono fin da
abno b cfa del brvord delly Bl Bond
no. Ingredentl che: mescolal ala pamenca,
ally - determiasone, dla sserle tecnica

artigianale, ala passions, alacque puresma
ded biefiese & 2l scle cha 5 riflette sul monte
Mucrone trastemano | e 4 gueste vl
in o

IL FORMAGGIO SEIRRO

LA CROSTA

Ruslica, & sotfile @ consistentsa,
con N supericie | cereal
utilizzati nedla produzione

della bara (ron edibiba)

LA PASTA

Stagionala. & semidura,

di colore bianco pagliering,
elashica e consistents,

Ccon oochialune minute

IL SAPORE

Delicato, con carattere
SPHCCAlD & un Inenso
retrogusto, piacevolmenie
AMAR0GND- luppolato

LA CONSISTENZA
E' morbida ed elaslica

IL FORMATO

1.6 chilpgrammi circa
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SFEZIOTTE NEI GLISTI LIMONE, PISTACCHIO,

LABC DELLO SMACK PARMAREGGIC
STRACCIATELLA, PERE E CIOCCOLATO ABC debo snack & o spuntirg brato per adult
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IGOR GORGONZOLA BOTALLA
www.igorgorgonzola.com wwiw.botallaformaggi.com
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QUATTROROSE SAMTI LENZERINCG E CLUIRCUMELLA
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